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1. Programma svolto  
A. L’alimentazione sicura 
• Piano HACCP 
• La conservazione (metodo chimico e fisico) 
• Filiera tracciabilità e rintracciabilità degli alimenti 

B. Il Mercato ristorativo e la Neo Ristorazione 

C. Banqueting e Catering 

D. Restaurant Menagement  
• Il Controllo dei costi 
• Menu e Pianificazione 
• Menu engineering 

E. I Prodotti e l’approvvigionamento delle merci 

F. L’organizzazione della cucina e la produzione 

2. Metodi e mezzi del percorso formativo della disciplina 
• Lezione Frontale con discussine dell’argomento in aula, ausilio di video didattici  

3. Spazi e tempi 
• In ordine cronologico come da PROGRAMMA SVOLTO 

A. (Settembre) 
B. (Ottobre) 
C. (Novembre) 
D. (Dicembre, Gennaio) 
E. (Febbraio) 
F. (Marzo, Aprile) 
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4. Criteri e strumenti di valutazione 
• Verifiche Semi-strutturate, Interrogazioni e Esercizi di ricerca didattica. 

5. Obiettivi raggiunti dalla classe rispetto al livello di conoscenza della disciplina, 
rispetto al livello di capacità organizzativa, espositiva, tecnico-professionale 

Buona conoscenza degli argomenti trattati durante l’anno scolastico, discreto livello di 
capacità organizzativa generale, sufficiente capacità espositiva in generale.  
La classe in generale si è sempre dimostrata disponibile e attenta nei confronti della 
materia 
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