Viaggio di istruzione Parma -
Modena 28/29/30 marzo 2023 CLASSI

° 3A CAT 4A CAT 5 A CAT (geometri)

° 3BA 4AA 4BA 5AA 5BA (Agrario,
agroalimentare, agroindustria)

Accompagnatori Professori

° Valdivieso Evelina, Rocchetti Aldo, Terzago
Luisa, Gremmo Manuela, D’Angelo Claudia, Ottino
Elena, Romano Carmela, Xhaet Cristina, Settilio
Renata, Orlando Nicoletta.

Programma
MARTEDI 28 MARZO

° Partenza dalla sede di Viale Macalle
dell'Istituto Gae Aulenti alle ore 7:00

° Arrivo alle ore 11:00 e visita alle Cantine
Casabella dei Colli Arquatesi. Il proprietario ci ha
fornito una spiegazione sul territorio, poi ci ha
illustrato come avviene l'imbottigliamento del vino
"Gutturnio" e l'etichettatura con l'ausilio di nastri
trasportatori. In seguito, i maggiorenni hanno
potuto degustare i vini prodotti.

° Terminata la visita, alle ore 12:30, ci siamo
recati a Castell’Arquato, in provincia di Piacenza,
dove abbiamo pranzato e nel pomeriggio abbiamo
visitato la rocca Viscontea, un castello medievale
situato sui colli piacentini, che domina la bassa Val
d'Arda, nei pressi dello sbocco del torrente Arda, da
un'altezza di 224 metri sul livello del mare. La Rocca
e stata costruita per volonta di Luchino Visconti trail
1342 e il 1349, passata nel 1404 alla famiglia Scotti,
poi a Filippo Visconti. Nel 1466 entra nel patrimonio
della famiglia Sforza, che la possiede sino al 1707,
anno in cui viene inglobata nel Ducato di Parma e
Piacenza. Siamo saliti in cima alla rocca e abbiamo
ammirato il panorama.

° In serata ci siamo trasferiti in hotel, a Pieve di
Cento, per lacenaeil pernottamento.




MERCOLEDI 29 MARZO

Visita Caseificio Latteria “La Grande” a
Castelnovo di Sotto, in provincia di
Reggio Emilia, per assistere alla
produzione del Parmigiano Reggiano.

Per ogni forma di Parmigiano Reggiano
occorrono circa 600 litri di latte. La
coagulazione del latte avviene
lentamente e naturalmente, grazie
all'aggiunta del caglio e del siero innesto,
ottenuto dalla lavorazione del giorno
precedente e ricco di fermenti lattici
naturali. Al termine della visita, abbiamo
assaggiato due tipi di Parmigiano
Reggiano: quello conservato 24 mesi e
quello di 40 mesi, notando una differenza
di consistenza e di immagine. Infatti,
quello conservato piu di 36 mesi
presentava delle macchioline bianche che
erano il calcio indispensabile per la nostra
struttura ossea.

Alle ore 13:00 ci siamo trasferiti a Parma
per pranzare e nel pomeriggio abbiamo
visitato il Duomo, il teatro Farnese e il
Monastero di S. Giovanni. Il Duomo,
chiamato anche Cattedrale di Santa
Maria Assunta, consacrato nel 1106, ¢ il
luogo di culto cattolico piu importante di
Parma. Sorge in piazza Duomo, accanto al
Battistero e al Palazzo vescovile. Era il
teatro di corte dei duchi di Parma e
Piacenza. Oggi € inserito all'interno del
percorso della Galleria Nazionale ed &
diventato recentemente sede di alcune
rappresentazioni concertistiche e
operistiche del Teatro Regio di Parma. Il
Monastero di San Giovanni Evangelista &
un monastero benedettino che sorge nel
cuore del centro storico di Parma, a pochi
metri dalla Cattedrale di Santa Maria
Assunta. Ci hanno fatto accomodare
all'interno della sala dove la guida ci ha
spiegato I'importanza della cultura e la
funzione del monastero, importante
luogo di culto.

Siamo rientrati in serata per la cena e il
pernottamento in hotel.

i




GIOVEDI 30 MARZO

Trasferimento a Modena. Le studentesse
e gli studenti dell’indirizzo Agrario hanno
visitato I'acetaia di Montale Rangone; i
geometri hanno visitato il Museo Enzo
Ferrari a Modena.

Il Museo casa Enzo Ferrari, noto anche
con l'acronimo MEF, & un museo di
Modena dedicato alla vita e al lavoro di
Enzo Ferrari, il fondatore della casa
automobilistica Ferrari. Abbiamo visto
un video sulla storia della Ferrari e
ammirato le macchine in esposizione.
Lacetaia di Montale Rangone ¢
un'azienda a conduzione familiare che
produce aceto balsamico di Modena
D.O.P. e I.G.P. Dopo aver ascoltato la
spiegazione delle due tecniche di
produzione e aver visto barrique,
abbiamo degustato i differenti aceti. Il
segreto dell'eccezionale qualita dei
prodotti & semplice: materie prime
selezionate e soprattutto tanta passione.
Dopo il pranzo libero, abbiamo visitato il
Duomo di Modena e passeggiato per il
centro storico.

Alle ore 15:30 siamo ripartiti per Biella.
Arrivo alle ore 19:00 circa.




RINGRAZIAMO | NOSTRI PROFESSORI
Quarta C.AT: Simone Morra e Lorenzo Dellapina
Terza A C.AT: Alice Marzolla, Veronica Marchi e llary
Ratti

V AA: Adelaide Gaida, Alessandro Quagliato



